
 

Week-end du 1er mai 
 

Au Menu 
 

Mise en bouche 

 

 
Le foie gras  

Mi-cuit de foie gras Sud-Ouest, tendre brioche & condiment de saison 

 
Ou 

 

Enfin le printemps ! 
Asperges vertes croquantes, burrata truffée & vinaigrette de framboise 

 

 

 

Paleron de veau confit 

Fricassée de morilles, jus grassouillet 

 

Ou 
 

Pavé de truite de chez Beuque 

Croûte d’herbes fraîches de saison, coulis d’épinards frais 

 

 

 

Garniture du moment 

Eventail de légumes Bio de chez Valentin 
Ou 

Frites maison 

 

 

 

Fraise & pistache 

Déclinaison autour de la fraise & touche de pistache 

 

Ou 

 

Le Coulant au Chocolat 

& sa boule de glace à la vanille 

 

 



Ou 

 

La Carte des Glaces 

Avec une sélection de parfums & de coupes originales 

 

 

42 euros 


